*predmét zakoncéeny zkouskou

. . Pfednasky Cviéeni  Kredity PZ/
Zkratk P , .
ratka ISmst Garant (h/tyden) (h/tyden) (max.30) ZT
2210/H9HN Hygle.na a technolog|’e napOJl;I, ovoce, | doc. MVDr. Matej Pospiech, ) 1% 3 Pz
zeleniny, hub a suchych plod Ph.D.
2210/Hons  HYeienaa technologie Skrobnatych 1o bani pordevic, Ph.D. 1 3* 4 Pz
surovin, olejnin a lusténin
2210/H9ARI = Analyza potravin rostlinného ptivodu | = doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D. 0 2 2 T
2360/HoHM | echnologie a hygiena masa Mgr. Radka Hulankova, Ph.D. 1 1* 3 Pz
a masnych vyrobk
2360/HoHy | echnologie a hygiena dribeze, vajec, |\ oo 4o Huldnkova, Ph.D. 2 1* 3 Pz
zvéfiny
Technologie a hygiena mléka ,
2360/H9HL iy , . prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D. 2 2% 4 Pz
a mlécnych vyrobki
2190/H9TP Technolc:gle a hygiena medu a véelich = doc. MVDr. Ivana Papezikova, 1 1% ) Pz
produktt Ph.D.
2360/H9MD = Metodologie diplomové prace MVDr. Zora Stastkova, Ph.D. 1 0 2 -
xxxx/H9DP1 = Diplomova prace | vedouci prace 0 4 3 -
2190/Hgas ~ Asanace v potravindrstvi Ing. Jana Sedldckovd, Ph.D. 5 1 2 -
a gastronomii PVP 1
Ekologicke aspekty produkce prof. MVDr. Jifi Pikula, Ph.D.,
ZHEGEED a zpracovani potravin PVP 2 Dipl. ECZM 2 L 2
2210/HIMI  Mikroskopickd analyza potravin PVP 3 ng‘DM VAR o R 1 2 2 -
Molekuldrné biologickd analyza .
2150/H9MB potravin PVP 4 Magr. Ivo Papousek, Ph.D. 2 1 2 -
Pocet hodin tydné celkem 13-14 17-18
Pocet zkousek, Poéet kreditt 6* 30
. . Pfednasky Cviéeni  Kredity PZ/
Zkratka Predmét Garant (h/tyden) (h/tyden) (max.30) zT
Hygiena a technologie cukru, prof. MVDr. Bohuslava Tremlova, "
2210/HSHC cukrovinek, ochucovadel a pochutin Ph.D. 2 ! 3 Pz
2210/H9HO Hygle?a a telchnollogle rcnlynskych doc. MVDr. Matej Pospiech, 1 3% 3 Pz
a pekarenskych vyrobkl Ph.D.
2210/H9AR2 = Analyza potravin rostlin. ptvodu Il doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D. 0 2 2 T
2210/HoMs | Ochrana potravin pfi mimoradnych i bani Dordevic, Ph.D. 1 1* 2 Pz
situacich
Technologie a hygiena masa ryb, doc. MVDr. Hana Buchtov3, "
2360/H9TR meékkyst a koryst a vyrobku z nich Ph.D. 2 ! 3 Pz
2360/H9AZ Analyza potravin Zivocisného pivodu | doc. MVDr. Sarka Bursovd, Ph.D. 0 2 2 T
2210/H9FP FalSovani potravin v gastronomii gECbMVDr' Mate] Pospiech, 1 1* 2 Pz
2210/HIAN AIkohoIlclke a lnealkohollcke napojea | doc. MVDr. Matej Pospiech, 5 1% 3 PT
zdravotni nezavadnost Ph.D.
. . . prof. MVDr. Iva Steinhauserova,
2 1 2 Z
360/HONP Nemoci z potravin a pokrmu Csc., Dipl. ECVPH 0 T
2150/H9DPL = Diplomova préce-literarni poznatky doc. MVDr. Eva Bartova, Ph.D. 0 2 1 -
xxxx/H9DP2 | Diplomova prace Il vedouci prace 0 6 3 -
Gastronomické a dalsi vyuZiti vcelich doc. MVDr. Ivana PapeZikovd,
ZHELIIER produktti PVP 1 Ph.D. 2 ! 2
2410/H9FA Farmakologie potravin PVP 2 PharmDr. Zuzana Sirokd, Ph.D. 2 1 2 -
2150/H9PA Parazitologie potravin PVP 3 prof. MVDr. Pavel Siroky, Ph.D. 2 1 2 -
2410/H9TX Toxikologie potravin PVP 4 PharmDr. Zuzana Sirokd, Ph.D. 2 1 2 -
Pocet hodin tydné celkem 14 22
Pocet zkousek, Poéet kreditt 6* 30

Student si v 1. aZ 3. semestru zvoli vidy dva predméty z povinné volitelnych pfedmétd (PVP 1 —4).
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*predmét zakoncéeny zkouskou

Pfednasky Cviéeni  Kredity PZ/

Zkratk PF é , .
ratka Fedmet Garant (h/tyden) (h/tyden) (max.30) ZT

Gastronomie masa, zvéfiny, drlibeze prof. MVDr. Iva Steinhauserova, "

2360/HIGM a vajec a zdravotni nezdvadnost CSc., Dipl. ECVPH ! 2 3 ar

2360/HoGL  G3stronomie miéka a miécnych doc. MVDr. 34rka Bursovd, Ph.D. 2 1* 2 al
vyrobku a zdravotni nezavadnost

2360/HIGR Gastronom'le ry!o, mékkys, korysh doc. MVDr. Hana Buchtova, 1 2% 3 7T
a zdravotni nezdvadnost Ph.D.

2210/HIGV Gastronom{|e ve’getabllnlch potravin prof. MVDr. Bohuslava Tremlov3, ) 2% 3 7T
a zdravotni nezavadnost Ph.D.

2360/HIMG Marketing a management doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., 1 1% ) Pz
v gastronomii MBA

2360/H9HAC HACCP v gastronomickém provozu gECbMVDr' Lenka Necidova, 2 1 2 Pz
Pravni predpisy, kontrola a dozor

2410/HIPG . doc. MVDr. Petr Chloupek, Ph.D. 2 2% 3 T
v gastronomii

L ) : . MVDr. Josef K ik, CSc.,

2360/HING  Ndérodni a evropska gastronomie CI\I/(I)BCA r- Josef Kamenik, C5c 2 2 3 T

xxxx/H9DP3 | Diplomova prace Ill vedouci prace 0 6 3 -

2360/H9PX Praxe v gastronomickém provozu** :/(I);AMVDL Josef Kamenik, CSc., 0 40 h 2 -

2360/HI9DG  Dietni potraviny v gastronomii PVP 1 prof. MVDr. Lenka Vorlovd, Ph.D. 1 1 2 -

2360/H9EG Enogastronomie PVP 2 MVDr. Jifi Bedndr, Ph.D. 1 1 2 -

2360/H9SG  Speciality v gastronomii PVP 3 Ing. Blanka Machardckovd, Ph.D. 1 1 2 -

2360/H9VG  Vegetaridnskd gastronomie PVP 4 Ing. Blanka Machardckovd, Ph.D. 1 1 2 -

Pocet hodin tydné celkem 15 21

Pocet zkousek, Poéet kreditt 6* 30

** povinna odborna praxe: v pribéhu 2. ro¢niku 40 hodin v potravinarskych provozech

. . ., Kredity PZ/
Zkratka Predmét Garant hod./blok Ukonéeni (max.30) ZT
xxxx/H9DP4 | Diplomova préace IV vedouci prace 80 h z 5 -
2210/H9APB, . i N prof. MVDr. Bohuslava Tremlova, -
HOAP Analyza potravin a pokrm( Ph.D. 30 S77 5 T
2360/H9GAB, . , ., doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., -
HOGA Gastronomie narodni a evropska MBA 30 S77 5 T
2410/HOPPB,  Prévni predpisy, kontrola a dozor doc. MVDr. Petr Chloupek, Ph.D.  30%** 577 5 7T
H9PP v gastronomii
2210/H9ZRB, Zdravotni nezavadnost potravin prof. MVDr. Bohuslava Tremlova,
N 30*** 57z 5 T
HI9ZR a pokrmii rostlinného ptivodu Ph.D.
2 /7B, Z i a i
360/HIZZE, dravotnnl lv'n.ezav\_/vad’nost ;n)otravm prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.|  30*** S72 5 T
H9z7Z a pokrmii ZivociSného pavodu
Obhajoba diplomové prace S77 -
Pocet hodin celkem, Pocet zkousek, Pocet kreditl 230 5+1 30

**% (30 hodin blokové vyuky v kazdém predmétu), Z = ukonéeni predmétu zapoctem, SZZ = dil¢i statni zavérecéna zkouska

PZ = Pfedmét profilujiciho zadkladu studijniho programu = povinny/povinné volitelny pfedmét, jehoZz absolvovanim student
ziskava znalosti/ dovednosti, které jsou podstatné pro dosazeni odbornych znalosti/dovednosti uvedenych v profilu absolventa
a které odpovidaji/souviseji/ podmifiuji znalosti/dovednosti ze zakladnich tematickych okruhl ovéfované statni zkouskou.

ZT = Zakladni teoreticky predmét profilujiciho zakladu studijniho programu = predmét, souvisejici s teoretickym
a metodologickym zakladem prislusné oblasti vzdélavani, jehoz absolvovanim student ziskdva klicové znalosti, které jsou
podstatné pro dosazeni odbornych znalosti uvedenych v profilu absolventa a které odpovidaji/souviseji/podmifiuji znalosti ze
zakladnich tematickych okruhl ovérované statni zkouskou. ZT predmét patii mezi predméty profilujictho zakladu studijniho
programu. (pojmy jsou uzivany v nafizeni vlady ¢. 274/2016 Sb., o standardech pro akreditace ve vysokém skolstvi; oznaceni ma
vyznam pro pozadovanou kvalifikaci garanta predmétu).

Student si v 1. aZ 3. semestru zvoli vidy dva predméty z povinné volitelnych pfedmétd (PVP 1 —4).
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